


Le persone che amano mangiare
sono sempre le persone migliori.

People who love to eat
are always the best people.

J. Child



Antipasti - Starters
Scrigno di Mare: polpo, seppie e verdure alla brunoise

Sea Surprise: octopus, cuttlefish with vegetables brunoise style
€ 18 

Polpo scottato con spuma di patate bicolore e corallo
Octopus with coral and potatoes mousse

€ 16

Baccalà in olio cottura con crema di ceci e crostini di pane
Codfish in cooking oil with chickpeas and toasted bread

€ 18

Parmigiana rivisitata: melanzane, pomodoro con stracciata di bufala e basilico
Revised Parmigiana: aubergine, tomatoes with buffalo stracciata and basil

€ 12

Primi - First Courses
Spaghetti quadrati alla Nerano, Gamberi e Zest di limone

Nerano style Spaghetti pasta with Shrimps and lemon Zest
€ 18

Paccheri con pomodorino giallo, bianco di calamaro, olive e crumble di tarallo
Pacchero Pasta with yellow cherry tomatoes, squid, olive and tarallo crumble

€ 18

Scialatielli con crema di limone e frutti di Mare
Scialatielli pasta with lemon cream and Seafood

€ 16

Gnocchi alla Sorrentina
Gnocchi “alla Sorrentina” (potatoes gnocchi with tomato sauce and mozzarella)

€ 12

Secondi - Second Courses
Frittura di Gamberi e Calamari

Fry of Shrimps and Squid
€ 16

Turbante di Spigola e Patate su colatura di pomodoro
Sea bass with potatoes and tomatoes

€ 20

Tonno scottato con granella di noci pecan su salsa di cipolla rossa di Tropea
Seared Tuna with pecan walnut grain and red onion from Tropea sauce

€ 18

Tagliata di cube roll con pomodorini, rucola e scaglie di Parmigiano con Aceto balsamico
Sliced cube roll with cherry tomatoes, rocket, parmesan flakes and balsamic vinegar

€ 18

Dessert - Dessert
Tiramisù
Tiramisù

€ 6

Delizia al Limone
Lemon delight

€ 6

Frutta di Stagione
Seasonal Fruits

€ 6
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